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Sehr geehinie l

das Produkt wird bezeichnel als Kalbsleber-Haté mit Sommertriffeln, tafelfertig zubereitetes Fleisch-
erzeugnis. Auf der Zutatenliste ist unfer andefem angageben, dass sich im Produkt 3% Kalbfleisch und
2% Kalbsileber befinden.

Rezeptur. Pateé-Produkte sind unter der Bezejchnung  tafelfertig zubereitetes Fleischerzeugnis® in
Deutschiand verkehrsfahig. Die Bezeichnunglist insbesondere fiir deutsche Hersteller von Paté-
Erzeugnissen verwendbar. Damit unterliegen Péatés den Leitsatzen fir Fleisch und Fleischerzeugnisse
und sind zu unterscheiden von wurstartigen Fasteten fir weiche die Vorschriften der Fleisch-Verordnung
gelten

Das Produkf ist seit ca. 25 Jahren auf dem c:}t;tschen Mark!, dies bei im wesentlich glaichgebliebener

Die Verwendung von Schweineleber in deutlich gréBerer Menge als Kalbsleber entsprichl seit jeher der
Zusammensetzung von Kalbsleber-Patds, auch dor Lacroix-Paté, so dass gsrade diese Zusammen-
setzung produkttymsch ist. Die ProduktbezeiGhnung hat sich seinerzeil aus den lebensmittelrechtlichen
Vorgaben ergeben, die einen Hinweis auf Schweineleber in der Pradukibazeichnung nicht erfordert. Dies
ist marktablich, denkt rman an Kalbs!eberwurah‘ die als soiche bezeichnet wrrd ohne dass Kallisleber im
Produkt enthaiten sein muss

Bei dem Produktnamen Kalbsleber-Paté m:tISOmmemﬂffe!n" handelt as sich um eine beschreibende
Verkehrsbezeichnung. Diese soll dem Verbraucher dazu dienen, unproblematisch versfehen zu kénnen,
um was fir ein Lebensmitle! es sich handsi, JSom:t wird der Verbraucher durch die Verkehrsbezeichnung
darauf hingewiesen, dass es sich nicht um eile reine Kalbsleber-Paté handelt, sondern um eine
Kalbsieber-Paté, die mit Sommertriffeln verfainert wurde. Daher weil der Verbraucher, dass er einen
abgewandelten Geschmack der Ka!bs!eber—ﬂaté 2y erwarten hat
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Der Sommertniffel ist eine sehr hochwertige Zutal. Er.dient, neben oplischen Aspekten, der
Geschmacksgebung und ist in der von uns vBrwendeten Menge genau richlig dosiert, um den Geschrmack
der Kalbsleber-Paté angenehm abzurunden. |Eine iibertriebene Verwendung einer derartigen Zutat wiirde
den Geschmack verderben, stalt ihn abzuruniden. Letztendlich wiirde eine hohere Dosiernung des
Sommertrifiels den Preis des Produktes endrm in die Héhe treiben

Die Mengenkennzeichnung des Triiffels entspricht den rechtiichen Anforderungen, denn diese soff in der
Verkehrsbezeichnung in inrer unmittelbaren Néhe oder im Verzeichnis der Zutaten gemacht werden. Wir
haben uns entschieden, die Mengenangabe i der Zutateniiste zu machen

Mit freundiichen GriifRen

Lacroix GmbH

Kurzversion

Das Produkt ist seit ca. 25 Jahren auf dem deutschen Markt, dies bei im wesentlich gleichgebliebener
Rezeptur. Pate-Produkte sind unter der Bezejchnung tafeffertig zubereitetes Fleischerzeugnis® in
Deutschiand verkehrsféhig. Die Bezeichnungiist insbesondere far deutsche Hersteller von P§lé-
Erzeugnissen verwendbar. Bei dem Produkinamen Kalbsleber-Paté mit Sommeririiffein” handelt es sich
um eine beschreibende Verkehrshezeichnung. Der Verbraucher wird somit durch die VYerkehrs-
bezeichnung darauf hingewiesen, dass es sich nicht um eine reine Kalbsleber-Paté handeft, sondem um
eine Kalbsleber-Pateé, die mit Sommoeririffeln|verfeinert wurde Daher weill der Verbraucher, dass er
einen abgewandelten Geschmack der Kalbstcber-Paté zu erwarten hat. Der Sommertriiffel ist eine sehr
hochwertige Zutal. Er dient, neben oplischen /\spekten, der Geschmacksgebung und ist in der von uns
verwendeten Menge genau richtig dosiert, um den Geschmack angenehm abzurunden.



