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Stellungnahme zu „LAC Joghurt nach griechischer Art Honig“ 

 

 

Sehr geehrte Damen und Herren, 
 

vielen Dank für Ihre Anfrage zu unserem Produkt „LAC Joghurt nach griechischer Art 

Honig“. 

 

Gerne senden wir Ihnen unsere Stellungnahme: 

 

Langfassung(1.007 Zeichen, mit Leerzeichen): 

 

Auf der Vorderseite der Verpackung befindet sich die Produktbezeichnung. Diese lautet 

„Joghurt nach griechischer Art, Honig“. Bei „Honig“ handelt es sich um die 

Sortenbezeichnung, wie z.B. bei der Sorte Erdbeere auch „Erdbeere“ an dieser Stelle stehen 

würde. Auf dem Becher befinden sich die Verkehrsbezeichnung und das Zutatenverzeichnis, 

denen die genaue Zusammensetzung und der Honiganteil des Produktes entnommen 

werden kann. Mit dieser Art der Darstellung erfüllen wir die gesetzlichen Vorgaben und 

informieren den Verbraucher über die genaue Beschaffenheit des Produktes. 

 

Die Verwendung einer Honigzubereitung ist für ein solches Produkt zwingend erforderlich, 

da sonst die Enzyme im Honig zu sensorischen Veränderungen, insbesondere zu einer 

Verflüssigung des Produktes führen. Weiterhin handelt es sich bei Honig um ein 

Naturprodukt, das nicht hitzebehandelt ist. Wenn man Original Honig verwendet, könnte 

das Produkt verderben, da sich die im Honig vorhandenen Bakterien im Joghurt vermehren 

würden. 
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Kurzfassung (396 Zeichen, mit Leerzeichen): 

 

Die Verwendung einer Honigzubereitung ist zwingend erforderlich, da sonst die Enzyme im 

Honig zu sensorischen Veränderungen, insbesondere zu einer Verflüssigung des Produktes 

führen. Bei Honig handelt es sich um ein Naturprodukt, das nicht hitzebehandelt ist. Wenn 

man Original Honig verwendet, könnte das Produkt verderben, da sich die im Honig 

vorhandenen Bakterien im Joghurt vermehren würden. 

 

 
 

Freundliche Grüße aus dem Schwarzwald 

Schwarzwaldmilch GmbH Freiburg 

 


