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Stellungnahme zu unserem Produkt ,Becel Omega 3 Pflanzendl

Sehr peehrte

in der oben bezeichneten Angelegenheit bedanken wir uns fir hr Schraiben vom 21.5.2019
und nehmen gern zu den geduRarten Kritikpunktan Stellung:

- Der Verbraucher hilt den Begriff ,Omega 3" zur Bezeichnung gines Pflanzendls Fiir
nicht passend. Angesichts der Hervarhebung von Omega 3 erwarte er ein 01, das zu
100 % aus Omega-3-0I besteht.

- Die Verbraucherzentrate hilt zudem den Begriff ,Omega 3 Pflanzens|” fiir nicht
karrekt, da es lediglich Omega-3-Fettsduren als Bestandteil von Pflanzendlen gebe.

Matidrlich sind wir darauf bedacht, die Regeln des fairen Wettbewerbs einzuhalten und
wiallen unsere Verbraucher nicht tduschen. Wir nehmen thre Rickmeldung sehr gerne an
und werden diese bei der zukiinftigen Produktgestaltung einbeziehen. Dennoch sehen wir
aus den folgenden Griinden kurzfristig keinen Anlass, die von lhnen beanstandete
Produktgestaltungz zu verandern.

Wir haben die Bezeichnung ,Omega-3-Pflanzend|” als Praduktiamen gewahlt, um den
besonderen Charakter des Oles hervorzuheben. Es handelt sich um eine Komposition aus
drei verschiedenen Fflanzendlen, durch die das Pradukt einen hesanders hohen Gehalt an
Omega-3-Fettsduren erhalt; dies wird mit dem Produktnamen klar ausgedriickt.
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Die von dem Verbraucher geduBerte Vorstellung, das Produkt miisse angesichts des Namens
100% Omega-3-O1 enthalten, ist aus unserer Sicht nicht ganz nachvollziehbar. Zwar ist es bei
sortenreinen  Pflanzendlen  GOblich, die pflanzliche Herkunft eines les in  der
Verkehrshezefchnung zu nennen {Sonnenblumendl, Walnhusssl, Sesamél ctc.), allerdings
diurfie allgemein bekannt sein, dass eine ,,Omega-3 PHlanze” nicht existiert. Insofern ist auch
Ihr Hinweis korrekt, dass Omega-3-Tettsduren Bestandteil von Fflanzendlen sind. Da jedes O
aber aus verschiesdenen Fattsiuren zusammengesetzt ist, kann daher schon begriflich kein
0! zu 100% aus Omega-3-Fetts3uren bestehen.

Demgegeniber ist es aber absolut Oklich, die ein Pradukt charakterisierenden Zutaten oder
Merkmale im Produkinamen cu nennen bzw. hervorzuheben. Auch im Produktbereich dar
Ole und Fette ist dies iiblich. So werden neben Sortendlen auch LKriuteréle”, Brat- und
Backdle”, ,Frittierdle” und vieles mehr angeboten. Die genaue Zusammensetzung wird flir
den Verbrauchar transpareat jeweils im Zusammenhang mit dem Preduktnamen erldutert.
S0 wird auch im wvorliegenden Fall auf dem Vorderetikett im gleichen Sichtfeld der
Froduktname durch die Beschreibung ,Hergestellt aus 3 Olen, Sonnenblumendl, Rapsdl,
Leindl” konkretisiert.

Zusammenfassung:

Die Bezeichnung ,Omegqa-3-Pflonzend!” ist ein Produktname, der den besonderen Chorakter
des Oles hervorheben sofl. Es ist dblich, die ain Produkt charakterisierenden Futoten oder
Meriimale im Produktnamen ru nennen bzw. hervorzuheben. im gleichen Sichtfeld mit dem
Produktnamen wird durch die Beschreibung ,Hergestelit aus 3 Ofen, Sonnenblumend!, Rapsél,
Leindl” die Kombination der Ole konkrotisicrt, durch die das Produlkt einen besonders hohen
Gehaft an Omego-3-Fetlsduren erhaft,

Wir hoffen, mit diesem Schreiben unseren Standpunkt glaubwiirdig dargelegl zu haben. Fiir
lhre Rickmeldung und Fragen, die wir gerne beantwartet haben, nochmals vielen Dank. Uns
liegt am Herzen, die Kraft der Pflanzen zu nutzen, um leckere und pflanzenbasierte
Nahrungsmittel herzustellen.
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