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Stellungnahme zu ,Knorr Bouillon Pur’ und Knorr Salatkrénung
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Sehr geehrte '

wir stellen héchste Qualitdtsanspriiche an unsere Produkte und die Zufriedenheit unserer
Verbraucher steht dabei natirlich immer im Mittelpunkt. Unsere Knorr Produkte werden taglich
von sehr vielen Menschen gekauft, daher bedauern wir sehr, dass unsere Konsumenten Anlass
zu einer Beschwerde gesehen haben. ‘

Hefeextrakt ist kein geschmacksverstirkender Zusatzstoff oder Geschmacksverstarker,
sondern ein klassisches Lebensmittel, das mit seinem aromatischen, wirzigen Bouquet
herzhafte Produkte geschmacklich abrundet. Es wird durch die Spaltung von Hefezellen
gewonnen und enthalt auch die Aminoséaure Glutaminsaure — einen nattirlichen :
Eiweilbaustein. Auch viele Hersteller von Bioprodukten nutzen Hefeextrakt zum Wiirzen und
Verfeinern. Ist Hefeextrakt in einem Produkt enthalten, wird er auch als solcher in der
Zutatenliste auf der Verpackung deklariert.

Glutamat ist das Salz der Glutaminsdure, einer Aminoséure, die als wichtiger EiweilRbaustein in
allen eiweilhaltigen, pflanziichen und tierischen Nahrungsmitteln gebunden ist. Glutamat wird
durch Fermentation (Aufspaltung) natirlicher Rohstoffe gewonnen. Glutamate werden schon
seit Jahrhunderten genutzt. Auch der menschliche Kérper produziert Glutaminsdure — und zwar
weit mehr (50 g/Tag) als ihm mit der Nahrung zugefthrt wird (10-20 0/Tag). Wahrend Glutamat
in nahezu jedem Lebensmittel enthalten ist, belauft sich der Anteil des Glutamats, den jeder
Mensch neben Hefeextrakt oder Mononatriumglutamat aus geschmacklichen Griinden zu sich :
nimmt, nur auf 0,5 bis 1,5 g/Tag. .

Solite der Konsument weitere Fragen haben, kann er sich nattirlich jederzeit an unseren
Verbraucherservice wenden. :

Mit freundlichem Gruf,



