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Lauterach, 09.09.2026

Stellungnahme ,,Solevita BIO Ingwer
Shot*“ Ihr Zeichen 6019

Sehr geehrte

die Produktbezeichnung auf der Vorderseite soll dem Konsumenten mdglichst prazise
vermitteln, welche sensorische Wahrnehmung ihn beim Verzehr des Produktes erwartet.
Da das Produkt geschmacklich eindeutig von Ingwer gepragt ist, ist die Bezeichnung ,Ingwer-
Shot* aus unserer Sicht zutreffend. Alle enthaltenen Frichte werden zusatzlich in dem
umlaufenden grinen Band am oberen Dosenrand und in der Zutatenliste nochmals einzeln
genannt.

Der Apfelsaft im Ingwer Shot sorgt fir die notwendige SiRe und trAgt zu einem
ausgewogenen Geschmacksprofil bei, steht jedoch geschmacklich nicht im Vordergrund.
Der Ingwer-Shot in der 150-ml-Dose ist gezielt so konzipiert, dass er direkt aus der Dose als
Shot konsumiert werden kann, ohne dass eine weitere Verdinnung oder Zubereitung
erforderlich ist.

Die Rezeptur ist nicht nur markt- und branchenublich, sondern unser Solevita BIO Ingwer Shot
hat einen vergleichsweise hohen Ingwer-Anteil. Sie basiert auf einem ausgewogenen Anteil an
Ingwersaft, der den charakteristischen Geschmack und die typische Schérfe liefert, sowie auf
Apfelsaft, der fir die notwendige Sife sorgt und das Produkt sensorisch abrundet. Dadurch
entsteht ein harmonisches Geschmacksprofil, dass als Ingwer-Shot flr den Sofortverzehr
geeignet ist.

Wirde der Apfel in der Produktbezeichnung oder der Aufmachung stérker hervorgehoben,
konnte dies beim Konsumenten die Erwartung wecken, ein Produkt zu erhalten, das
geschmacklich Uberwiegend von Apfel gepragt ist und lediglich durch eine leichte
Ingwerscharfe ergdnzt wird. Dies entsprache jedoch nicht der tatsédchlichen sensorischen
Wahrnehmung des Produktes, bei der der Ingwer klar den dominierenden
Geschmackseindruck liefert und somit die geschmacksbestimmende Zutat darstellt.

Die Kennzeichnung wird regelmafig durch ein akkreditiertes Labor gepruft und bestatigt.
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Vergleichbar verhdlt es sich beim Kurkuma-Shot. Auch bei diesem Produkt werden die
sensorischen Eigenschaften mafgeblich von Ingwer und Kurkuma gepragt, die den
charakteristischen Geschmack des Produktes bestimmen. Die Orange dient in erster Linie der
geschmacklichen Abrundung und Harmonisierung der Rezeptur sowie der Einbindung der
natlirlichen Schéarfe der Hauptzutaten. Sie tragt zu einem ausgewogenen Geschmacksprofil
bei, ohne den dominierenden Charakter von Ingwer und Kurkuma zu lberlagern.

Mit freundlichen GrifRen

i.A
Sales Manager
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