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Stellungnahme zu ,,Ponnath BBQ Kase-Bockwurst Emmentaler*

Sehr geehrte,

vielen Dank fiir die Weiterleitung der Verbraucherbeschwerde zu oben genanntem Artikel. Anbei
erhalten Sie unsere Stellungnahme sowohl in der Langversion (max. 2000 Zeichen inkl.

Leerzeichen) als auch in der Kurzversion fur Internet-Nutzende (max. 400 Zeichen inkl.
Leerzeichen).

Sollten Sie noch Fragen haben, stehen wir Ihnen jederzeit sehr gerne zur Verfigung.
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Langversion:

Mit Schreiben vom 23.07.2024 informieren Sie uns lber die vorliegende Anfrage eines
Verbrauchers und gewahren uns die Moglichkeit zur Stellungnahme auf diese — woflr wir uns
hiermit zunéchst bedanken mochten.

In der Sache mochten wir festhalten, dass das Grillen eine besondere Form des Erhitzens
eines Lebensmittels darstelit. Beim Erhitzen von Fleisch, das Nitrit enthalt, sollte — unabhangig
von der Art des Erhitzens — lediglich darauf geachtet werden, dass die Temperaturen nicht zu
hoch werden, insbesondere das Lebensmittel nicht ,verkohlt“. Entsprechendes haben wir im
Rahmen der Aufmachung der Produkte ,Stadion-Bratwurst® und ,BBQ Kése-Bockwurst
Emmentaler” durch unseren Serviervorschlag tberdeutlich kenntlich gemacht.

In gepOkelten Fleischwaren sind Nitrosamine kaum noch enthalten. Ascorbinsaure (Vitamin C)
und ihre Salze konnen die Nitrosierung hemmen und werden heute unter anderem aus diesem
Grund bei der Wurst- und Fleischerzeugung eingesetzt.

In der von lhnen genannten ,Stadion-Bratwurst* und ,BBQ Kése-Bockwurst Emmentaler”
verwenden wir ebenfalls Vitamin C. Durch geénderte Herstellungsverfahren wurde der
Nitrosamingehalt von Fleischwaren und damit auch die Gesamtaufnahme aus der Nahrung
deutlich gesenkt. Somit ist die Empfehlung und landldufige Meinung, dass man diese Artikel
mit Pokelsalz nicht grillen sollte, obsolet, total veraltet und widerlegt.

Aus diesen Grinden konnen Sie die ,Stadion-Bratwurst® und ,BBQ Ké&se-Bockwurst
Emmentaler” bedenkenlos grillen oder braten. Eine Tauschung Uber die Eignung des Produkts
liegt nicht vor.

Kurzversion:

Bockwiirste werden nicht zu stark erhitzt, da sie andernfalls aufplatzen —was es zu vermeiden
gilt. Daher wird der Verbraucher Bockwiirste auch beim Grillen nicht zu stark erhitzen, wie
zusatzlich dem Serviervorschlag zu entnehmen ist. Eine Tduschung Uber die Eignung des
Produkts liegt damit nicht vor.





