Sehr geehrte Frau ...,

wir bedauern es sehr, dass sich ein/e Verbraucher/in durch die Verpackung unseres ,Lupinen
Vevapcici“ getduscht sieht, das ist nicht unsere Absicht.

Durch die Verkehrsbezeichnung ,Bratrélichen aus Weizeneiweils und Lupine”, sowie die
Prozentangabe in der Zutatenliste, sind aus unserer Sicht zunachst die gesetzlichen Vorgaben, wie die
Lebensmittelinformationsverordnung und die QUID-Regelung, erfiillt und die Hauptzutaten klar
ersichtlich.

Wir verarbeiten bei der Herstellung den ganzen Lupinensamen, der sich, neben einem hohen
Proteingehalt, auch durch einen hohen Ballaststoffgehalt auszeichnet. In diesem Fall betragt der
Ballaststoffgehalt des Produkts tiber 3% und stellt somit eine Ballaststoffquelle dar, die einen Beitrag
zur empfohlenen taglichen Ballaststoffaufnahme leistet. Dies ist zum groRen Teil der Lupine zu
verdanken und aus unserer Sicht charakteristisch fiir ein Lupinenprodukt.

Lupine als Zutat kann in den meisten Rezepturen jedoch nicht in beliebiger Menge zugesetzt werden,
da sie sich bei zu groRen Mengen negativ auf den Geschmack und das Mundgefiihl auswirkt. Es ist
hier also immer auch eine Abwagung zwischen Funktion und Genuss.

Bei der Entwicklung unserer Produkte ist es unser Ziel, erndhrungsphysiologisch verniinftige
Produkte ohne Aromen und Zusatzstoffe zu erhalten. Dies gelingt mit dem ganzen Lupinensamen
sehr gut und wurde auch durch die Ergebnisse des Marktchecks ,Vegane Fleischersatzprodukte” der
Verbraucherzentrale Niedersachsen 2020 bestétigt.
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